附件3

不合格项目说明

一、农药残留超标
（一）2,4-滴和2,4-滴钠盐
2,4-滴和2,4-滴钠盐，在较低浓度时作为植物生长调节剂使用，具有一定保鲜作用。其主要用途为除草剂或植物生长调节剂。食用2,4-滴和2,4-滴钠盐超标的食品，会损害中枢神经系统及肝肾等实质性脏器。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763−2021）中的规定，2,4-滴和2,4-滴钠盐在柑、橘中的最大残留限量值为0.1mg/kg。柑、橘中2,4-滴和2,4-滴钠盐超标的原因，可能是不法商贩为了延长保存期限，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
二、微生物超标
（一）大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。餐（饮）具检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。《食品安全国家标准消毒餐（饮）具》（GB14934—2016）中规定，餐（饮）具中不得检出大肠菌群。餐（饮）具中检出大肠菌群的原因，可能是餐具清洗不彻底、消毒灭菌不彻底，也可能是操作人员或周围环境不清洁，造成餐饮具二次污染。
1

